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Ansicht Produktion 3
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Produktion 03

Haube schematisch
Absaugflache dargestellt
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Ansicht Produktion 4

Produktion 04
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Haube schematisch
Absaugflache dargestellt
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Wande, Fenster und Tiren sind schematisch dargestellt

2 Produktion
Produktion 1 Mittelblock Riickseite Vorbereitung
2.1 1 Stuck Aufsatzboard
2.2 1 Stiick Beleuchtung + Steckdosen im Aufsatzboard
2.3 2 Stiick Unterschrank mit Fligeltiir Fach 400mm
2 .4 4 Stiick Unterschrank offen mit GN-Schienen 400mm
2.6 2 Stuck Unterschrank mit 3 Auszigen, neutral ca. 400 mm
2.7 1 Stick Mulde mit 1xCEE + 2xSchuko Steckdose
2.8 1 Stick Mulde mit Absperrventil
2.9 1 Stlck Arbeitsplatte CNS Tiefe ca. 800 mm
2 .10 1 Stiick Sockelblende 150mm
Produktion 2 Mittelblock Multifunktionskochgerite
2.1 2 Stiick Multifunktonsgeréat Nutzfiillmenge: 1501 inkl. Befiillarmatur mit Druck
+ Zubehor
2 12 2 Stliick Zubehor Multifunktionskochgerat
2 .13 Stiick Bodenablauf/ Rinne - HLS
2 .14 Stick Abluftshaube / Liftungsdecke fiir Mittelblock -HLS
Produktion 3 Mittelblock Thermische Gerate
2 .15 2 Stiick Unterschrank offen mit GN-Schienen 400mm
2 .16 1 Stiick Kochfeld 2 Platten - Induktion
2 .17 1 Stiick Befiillhahn
2 .18 1 Stick Unterschrank unter Kochfeld + Installationsfach 500 mm
mit Schalterblende
2 .19 1 Stuck Unterschrank mit Flugeltir 700 mm als Installationsfach
2.20 2 Stick Friteusse 30l - verstarkte Heizleistung + Zubehor
2 .21 2 Stiick Unterbau Fritteuse 600mm
2 .22 1 Stlck Installationswand Kochblock
2.25 1 Stuck Arbeitsplatte Hygieneabdeckung
2 .26 1 Stick Sockelblende /Sockelrahmen vom Kochblock
2.27 1 Stiick Sockelblende 150mm
2 .28 Stlick Bodenablauf/ Rinne - HLS
2 .29 Stiick Abluftshaube / Luftungsdecke fir Mittelblock -HLS
Produktion 4 Wandseite Kombidampfer
2 .30 1 Stick Kombidampfer 20 x 1/1 GN - Standort Ausgabe3
2 .31 2 Stlick Hordengestellwagen fiir Kombidampfer
2 .32 1 Stiick Wasserenthartung Kombidampfer
2 .33 Stliick Bodenablauf/ Rinne - HLS
2 .34 Stuck Abluftshaube / Luftungsdecke fur Kombidampfer -HLS
2 .35 1 Stiick Kombidampfer 10 x 1/1 GN
2 .36 1 Stick Kombidampfer 6 x 1/1 GN
2 .37 1 Stiick Wasserenthartung Kombidampfer
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