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Kücheneinrichtung Mensa

1 Vorbereitung 

Vorbereitung 1

1 . 1 1 Stück Handwaschbecken mit Sensor Armatur 

1 . 2 1 Stück Unterbau HWB mit Klappe 550mm + Standort: Wasserenthärtung

1 . 3 2 Stück Unterschrank mit Flügeltür 400mm

1 . 4 1 Stück Unterbau für Schneidbretter 300mm

1 . 5 2 Stück Unterschrank mit 4 Auszügen, neutral ca. 400 mm

1 . 6 1 Stück Unterschrank mit Flügeltür 400mm

1 . 7 1 Stück Hängeschrank mit Schiebetür 1200mm

1 . 7a 1 Stück Hängeschrank mit Schiebetür 1100mm

1 . 8 2 Stück Beleuchtung Hängeschrank 

1 . 9 1 Stück Arbeitsplatte CNS Tiefe ca. 700 mm 

1 . 10 1 Stück Sockelblende 150mm

1 . 11 1 Stück Blende

1 . 12 1 Stück Universalküchenmaschine Standgerät 

1 . 13 1 Stück Zubehör Universalküchenmaschine 

Vorbereitung 2

1 . 14 1 Stück Handwaschbecken mit Sensor Armatur 

1 . 15 1 Stück Unterbau HWB mit Klappe 400mm + Standort: Wasserenthärtung

1 . 16 1 Stück Unterbau für Schneidbretter 300mm

1 . 17 1 Stück Einfahrnische   

1 . 18 1 Stück Becken inkl. Mischbatterie+Abtropffläche

1 . 19 1 Stück Spülenunterschrank mit Tür ca. 500 mm

1 . 20 2 Stück Unterschrank mit 4 Auszügen, neutral ca. 400 mm

1 . 21 1 Stück Unterschrank mit Flügeltür 500mm

1 . 22 2 Stück Hängeschrank mit Schiebetür 1200mm

1 . 24 2 Stück Beleuchtung Hängeschrank 

1 . 25 2 Stück Blende

1 . 26 1 Stück Arbeitsplatte CNS Tiefe ca. 700 mm 

1 . 27 1 Stück Sockelblende 150mm

Vorbereitung 3

1 . 28 2 Stück Unterschrank mit 3 Auszügen, neutral ca. 400 mm

1 . 29 1 Stück Einfahrnische ca. 500mm

1 . 30 1 Stück Doppelbecken inkl. Mischbatterie+Abtropffläche

1 . 31 2 Stück Spülenunterschrank mit Tür ca. 500 mm

1 . 32 1 Stück Unterschrank mit Flügeltür 400mm

1 . 33 1 Stück Unterschrank mit 3 Auszügen, neutral ca. 400 mm

1 . 34 1 Stück Arbeitsplatte CNS Tiefe ca. 700 mm 

1 . 35 1 Stück Sockelblende 150mm

1 . 36 2 Stück Blende

1 . 37 Stück Bodenablauf/ Rinne - HLS

2 Produktion 
Produktion 1 Mittelblock Rückseite Vorbereitung

2 . 1 1 Stück Aufsatzboard 

2 . 2 1 Stück Beleuchtung + Steckdosen im Aufsatzboard 

2 . 3 2 Stück Unterschrank mit Flügeltür Fach 400mm

2 . 4 4 Stück Unterschrank offen mit GN-Schienen 400mm

2 . 6 2 Stück Unterschrank mit 3 Auszügen, neutral ca. 400 mm

2 . 7 1 Stück Mulde mit 1xCEE + 2xSchuko Steckdose

2 . 8 1 Stück Mulde mit Absperrventil

2 . 9 1 Stück Arbeitsplatte CNS Tiefe ca. 800 mm 

2 . 10 1 Stück Sockelblende 150mm

Produktion 2 Mittelblock Multifunktionskochgeräte

2 . 11 2 Stück Multifunktonsgerät Nutzfüllmenge: 150l inkl. Befüllarmatur mit Druck 

+ Zubehör

2 12 2 Stück Zubehör Multifunktionskochgerät

2 . 13 Stück Bodenablauf/ Rinne - HLS

2 . 14 Stück Abluftshaube / Lüftungsdecke für Mittelblock -HLS

Produktion 3 Mittelblock Thermische Geräte

2 . 15 2 Stück Unterschrank offen mit GN-Schienen 400mm

2 . 16 1 Stück Kochfeld 2 Platten - Induktion

2 . 17 1 Stück Befüllhahn

2 . 18 1 Stück Unterschrank unter Kochfeld + Installationsfach 500 mm

mit Schalterblende

2 . 19 1 Stück Unterschrank mit Flügeltür 700 mm als Installationsfach

2 . 20 2 Stück Friteusse 30l - verstärkte Heizleistung + Zubehör

2 . 21 2 Stück Unterbau Fritteuse 600mm

2 . 22 1 Stück Installationswand Kochblock

2 . 25 1 Stück Arbeitsplatte Hygieneabdeckung

2 . 26 1 Stück Sockelblende /Sockelrahmen vom Kochblock

2 . 27 1 Stück Sockelblende 150mm

2 . 28 Stück Bodenablauf/ Rinne - HLS

2 . 29 Stück Abluftshaube / Lüftungsdecke für Mittelblock -HLS

Produktion 4 Wandseite Kombidämpfer

2 . 30 1 Stück Kombidämpfer 20  x 1/1 GN - Standort Ausgabe3

2 . 31 2 Stück Hordengestellwagen für Kombidämpfer

2 . 32 1 Stück Wasserenthärtung Kombidämpfer 

2 . 33 Stück Bodenablauf/ Rinne - HLS

2 . 34 Stück Abluftshaube / Lüftungsdecke für Kombidämpfer -HLS

2 . 35 1 Stück Kombidämpfer 10  x 1/1 GN

2 . 36 1 Stück Kombidämpfer 6  x 1/1 GN

2 . 37 1 Stück Wasserenthärtung Kombidämpfer 

3 Ausgabe

Ausgabe und Kasse 

3 . 1 1 Stück Thekenabdeckung mit Ausschnitten Tiefe ca. 800mm L-Form

3 . 4 1 Stück Tablettrutsche Tiefe ca. 300mm 

3 . 6 2 Stück Tablettnischen

3 . 7 2 Stück Besteckmulden mit Einsatz

Kasse

3 . 9 3 Stück Unterschrank mit Flügeltür Fach 400mm

3 . 10 1 Stück Unterschrank mit Flügeltür Fach 600mm unter Besteckmulde

3 . 11 1 Stück Sockelblende

3 . 12 1 Stück Unterbau Kasse mit Auszug/Tür etc

3 . 13 1 Stück Kasse/Terminal/Screen/Drucker etc

3 . 14 1 Stück Waage

3 . 15 1 Stück Stuhl/Stehhocker

Ausgabe

3 . 8 2 Stück Einbautellerspender

3 . 16 1 Stück Warmausgabe  - 4x Bain Marie GN 1/1

3 . 17 1 Stück Warmausgabe - Unterbau offen+ Instfach mit Schalterblende 

1600mm3 . 18 1 Stück Warmausgabe - Hustenschutz + Wärmebord + Beleuchtung

3 . 19 1 Stück Sockelblende - L-Form inkl Kasse

3 . 20 1 Stück Warmausgabe  - 4x Bain Marie GN 1/1

3 . 21 1 Stück Warmausgabe - Unterbau offen+ Instfach mit Schalterblende 

1600mm3 . 22 1 Stück Warmausgabe - Hustenschutz + Wärmebord + Beleuchtung

3 . 23 2 Stück Kühlvitrine GN 4/1 - zentralgekühlt

3 . 24 2 Stück Kühlunterbau unter Kühlvitrine inkl. Installationsfach - zentralgekühlt

3 . 25 1 Stück Unterschrank mit Flügeltür und Blende Fach 600mm

Wasserbrunnen und Salatbar allgemein

3 . 27 1 Stück Thekenabdeckung 

3 . 28 1 Stück Thekenfront + Konstruktion mit Einbauten Höhe ca. 900mm -

Wasserbrunnen

3 . 31 1 Stück Zapfhahn - Wasserbar

3 . 32 1 Stück Tropfwanne mit AW-Anschluß

3 . 33 2 Stück Gläserregal/Korbspender für Gläser

3 . 34 2 Stück Unterschrank Gläserkörbe

3 . 35 1 Stück Unterschrank Installation Wasserbar/ Wasserfilter/Co2

3 . 36 1 Stück Warmkarbonisator für Wasser - Untertischgerät

3 . 37 1 Stück Durchlaufkühler für Wasser - Untertischgerät -zentralgekühlt

3 . 38 1 Stück Wasserfilter+Co2-Flasche für Wasseraufbereitung

Salatbar 

3 . 40 2 Stück Kühlwanne GN 4/1 - zentralgekühlt

3 . 41 2 Stück Hustenschutz +  Beleuchtung

3 . 42 2 Stück Unterschrank Revisonsschrank Kälte etc

Rückgabestationen

3 . 43 Rückgabewägen - siehe fahrbare Wägen

4  Pausenverkauf
Vorbereitung

4 . 1 1 Stück Handwaschbecken mit Sensor Armatur 

4 . 2 1 Stück Unterbau HWB mit Klappe 400mm + Standort: Wasserenthärtung

4 . 3 1 Stück Unterbau für Schneidbretter 300mm

4 . 4 1 Stück Unterschrank mit Flügeltür 400mm

4 . 5 1 Stück Einfahrnische 500mm

4 . 6 1 Stück Becken inkl. Mischbatterie+Abtropffläche

4 . 7 1 Stück Spülenunterschrank mit Tür ca. 500 mm

4 . 8 1 Stück Unterschrank mit Flügeltür 400mm

4 . 9 1 Stück Unterschrank mit 4 Auszügen, neutral ca. 400 mm

4 . 10 2 Stück Hängeschrank 1200mm 

4 . 11 2 Stück Beleuchtung Hängeschrank 

4 . 12 1 Stück Spezialitätenkaffeemaschine

4 . 13 1 Stück Arbeitsplatte CNS Tiefe ca. 700 mm 

4 . 14 1 Stück Sockelblende 150mm

4 . 15 3 Stück Kühlschrank GN 1/1 - zentralgekühlt 

Ausgabe
4 . 21 1 Stück Besteckmulden mit Einsatz

4 . 22 1 Stück Unterschrank mit Flügeltür 600 mm unter Besteckmulde

4 . 23 1 Stck Unterschrank mit Flügeltür und Schublade als Kassenschrank 700 

mm

4 . 24 1 Stück Kasse/Terminal/Screen/Drucker etc

4 . 25 1 Stück Waage

4 . 26 1 Stück Kühlunterbau mit 3 Abteilungen Getränkekühlzug, - zentralgekühlt

4 . 27 1 Stück Warmausgabe  - 2x Bain Marie GN 1/1

4 . 28 1 Stück Warmausgabe - Unterbau offen+ Instfach mit Schalterblende 

1600mm4 . 29 1 Stück Hustenschutz über Bain Marie

4 . 31 1 Stück Kühlvitrine GN 4/1mit Unterbau  + Instfach - zentralgekühlt

4 . 32 2 Stück Hängeschrank mit Schiebetüre 1000 mm

4 . 33 2 Stück Beleuchtung Hängeschrank 

4 . 34 1 Stück Unterschrank mit Flügeltür Fach 500mm

4 . 35 1 Stück Thekenabdeckung CNS 800 mm

4 . 37 Stück Bodenablauf/ Rinne - HLS

4 . 39 1 Stück Tablettrutsche Tiefe ca. 300mm 

5 Spüle

5 . 1 5 Stück Geschirrschrank 600 x 600 mm

5 . 2 1 Stück Ablauftisch ca. 1400 mm offen mit Korbschienen

5 3 1 Stück Wandbord für Körbe ca. 1300 mm

5 . 4 1 Stück Doppelkorb-Spülmaschine für Körbe

5 5 1 Stück Enthärtungsmodul

5 . 6

1

Stück Zulauftisch mit Spülbecken ca. 600x400 mm inkl. Schlauchbrause, 

Flügeltürunterschrank absperrbar und Einfahrnische für Abfallrolli

5 . 7 1 Stück Handwaschbeckenausgußkombination

5 . 8 Stück Bodeneinlauf / Rinne (HLS)

5 . 9 Stück Abluftshaube / Lüftungsdecke  für Spülmaschine- HLS

5 . 10 Stück Schlauchwasseranschluss Wandarmatur

5 . 11 1 Stück Schlauchroller + Mikrosprayanlage

6 Lager

Lager 1

6 . 1 3 Stück Kühlschrank GN 2/1, 1 Zone - zentralgekühlt 

6 . 2 1 Stück Regale h= 1800mm,  t=600mm

Lager 2 Getränke

6 . 3 3 Stück Regale h= 1800mm,  t=600mm

6 . 4 Stück Bodeneinlauf / Rinne (HLS)

Lager 3

6 . 5 6 Stück Regale h= 1800mm,  t=600mm

7 Anlieferung

7 . 1 1 Stück Stehpult zur Warenprüfung oder offener Arbeitstisch 1000mm

7 . 2 1 Stück Handwaschbeckenausgußkombiantion

7 . 3 Stück Schlauchwasseranschluss Wandarmatur (HLS)
7 . 4 Stück Bodeneinlauf / Rinne (HLS) als Wagenwaschplatz

7 5 1 Stück Schlauchroller + Mikrosprayanlage

7 . 6 1 Stück Wandwaage

Warenannahme - Büro
7 . 7 Stück Warenwirtschaftssystem /Abrechnungssystem

8 Putzraum

8 . 1 1 Stück Handwaschbeckenausgußkombiantion

8 . 2 1 lfm Regale b= 1000mm, t=600mm

8 . 3 Stück Bodeneinlauf / Gully (HLS)

8 . 4 Stück Schlauchwasseranschluss Wandarmatur
8 . 5 1 Stück Schlauchroller + Mikrosprayanlage

9 Wäscheraum

9 . 1 1 Stück Handwaschbeckenausgußkombiantion

9 . 2 Stück Bodeneinlauf / Gully (HLS)

9 . 3 Stück Schlauchwasseranschluss Wandarmatur
9 . 4 1 Stück Waschmaschine 6,5 kg 

9 . 5 1 Stück Wäschetrockner (Kondensation)

9 . 6 1 Stück Unterbausockel gefliest - bauseits Hochbau 

9 7 1 Stück Wäschewanne fahrbar

9 . 8 1 Stück Schmutzwäschesammler, fahrbar

9 . 9 3 Stück Wäscheschränke 600 x 600 mm

10 Müllraum

10 . 1 Stück Bodeneinlauf / Gully (HLS) - wenn baulich möglich

10 . 2 Stück Schlauchwasseranschluss Wandarmatur (HLS)

10 . 3 1 Stück Konfiskatkühler 2x240l - zentralgekühlt 

11 Büro

11 . 1 1 psch Kassensystem

11 . 2 Büroeinrichtung über Hochbau/Bauherr/Pächter

12 Fahrbare Geräte + Kleingeräte + Kleinteile

Küche

12 . 1 6 Stück fahrbarer Abfallbehälter

12 . 2 6 Stück Servierwagen 800x500

12 . 3 2 Stück Regalwagen hoch

Speiseausgabe

12 . 4 2 Stück Universalspender beheizt

12 . 5 2 Stück Tellerspender 2 Röhren - beheizt, fahrbahr

12 . 7 1 Stück Tablettstapelwagen für ca. 130 Tabletts, GN 1/1 

12 . 8 2 Stück Korbwagen für Gläser, CNS, geschlossen

12 . 9 6 Stück Tablett-Abräumwagen mit Verkleidung hoch

12 . 10 2 Stück Fahrbare Gläserkörbe Höhe 900

Kleingeräte
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PLANINHALT: Ansichten Mensa Küche Produktion
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